Tataki de canard, sauce vin rouge

Foie gras, confiture de figues, brioche cacao
Truite en croute de pain, mille-feuille asperge verte et Brucciu
asperge glacee, creme de fumet et basilic
Agneau confit aux epices et pistaches, baba ganoush,
cremeux semoule orientale, melange epices dukkah
Cremeux brillat savarin, genoise au fromage,
gel de passion et tuile au thym
Oeuf carotte, insert de carotte et yuzu,
ganache montee chocolat blanc orange

69 &Mt@wmﬂw

Menu uniqguement servi au déjeuner du 5 et 6 Avril
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