
Menu du Printemps
uniquement servi aux déjeuners du mois

de Mai

 Foie gras, confiture de figues, brioche cacao

****

Truite en croûte de pain, mille-feuille d’asperges et chèvre, 
tête d’asperge en vinaigrette, crème de fumet et basilic

****

Croustillant d’Agneau à la pistache, aubergine roties, fêta, 
crémeux de semoule et jus d’agneau

****

Crémeux brillat savarin, génoise au fromage, gel de pasion
et tuile au thym

****

La Tarte aux fraises et à la fleur d’oranger
Crème d’amande, crémeux à la fleur d’oranger, confit de

fraise, Accompagné d’un sorbet à la fraise

56 Euros Tout inclus
(Aux déjeuners du 1, 2, 3, 8, 9, 10,

 14, 15, 16, 17, 23, 24, 25 Mai 
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