
M

enu de Fêtes

Mise en bouche

Pomme Anna, crème de Pierre qui Vire truffée et gel d’or

***

Première entrée

Langoustine au beurre noisette, fondue de poireaux et granny smith

***

Deuxième entrée

Le foie gras en trois façons

***

Premier plat

Filet de bar pommes pochées à la camomille, choux-fleur et

agrumes

***

Deuxième plat

Chapon farci aux pommes, jus doux et risotto aux morilles

***

L’assiette de fromage et le trou de fin d’année

Chutney de Noël, sorbet fromage blanc et miel du Morvan

***

La Bûche

Moelleux à l’amande, compotée de pommes au combava et

bavaroise vanille

Menu en 3 Services (entrée et plat au choix, fromage ou dessert) 48 euros

Menu en 5 Services (une entrée et un plat au choix)   63 euros

Menu en 7 Services  95 euros (une surprise au départ!)

Du 19 Décembre 2026 au 2 Janvier 2027

Seul le menu à 95 euros sera servi

le soir du 31 Décembre
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